T È T E    B L A N C H E    
Le vin :
50% Sauvignon Blanc 50% Chenin Blanc

Degré alcoolique 12% vol

Vin biologique certifié ECOCERT FR BIO-01

Vin de France (VSIG)

SO2 Total : 30 mg/L
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La dégustation : 
Belle robe pale et brillante

Vin frais sur des arômes d’agrumes, fleurs blanches et de fines notes de poire,

Bel équilibre entre vivacité et volume en bouche,

Retour aromatique en bouche fruité avec une pointe miellée.

« Les Tètes, c’est une histoire de copains. Elles se boivent sans se prendre…la Tête.

Nous vendangeons pour vous les meilleurs raisins. La vinification se déroule naturellement, sans ajout de levures. Pour plus de plaisir à la dégustation, nos vins sont très peu sulfités :
moins de sulfites ; moins mal à la tète ! »
Vivien, Philippe, Baptiste et Nicolas
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