T È T E    R E D
Le vin :
Fermentation en cuve béton décuvage précoce

Levures indigènes

Degré alcoolique 12% vol

100% Cabernet Franc
Vin biologique certifié ECOCERT FR BIO-01

SO2Total : 40 mg/L

Le terroir :
Terroirs de sables et argilo- calcaires

Moyenne d’âge des vignes de 25 ans
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La dégustation :
Robe cerise soutenue.

Nez fruits rouges avec de fines notes épicées.

La bouche juteuse est ample et légèrement acidulée ; elle est soutenue par une aromatique très agréable. A boire sur la jeunesse.

« Les Tètes, c’est une histoire de copains. Elles se boivent sans se prendre…la Tête.

Nous vendangeons pour vous les meilleurs raisins. La vinification se déroule naturellement, sans ajout de levures. Pour plus de plaisir à la dégustation, nos vins sont très peu sulfités :
moins de sulfites ; moins mal à la tète ! »
Vivien, Philippe, Baptiste et Nicolas
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SARL LES TETES – LE PRESSOIR – 37220 PANZOULT – FRANCE


+33 6 79 03 89 32 – lestetes.nature@gmail.com


